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Nathan Myhrvold, doctor en Fisica y Matematica, economista, geofisico y fisico espacial

Tengo 63 afios. Naciy vivo en Seattle, Washington, pero me he movido mucho. Casado, tengo dos hijos.
Dirijo un par de empresas, una de patentes y otra de ciencia y gastronomia. Elmundo de hoy se enfrenta

aun monton de retos, necesitamos buenos lideres, buenos politicos, y no los tenemos. Soy agnostico

“Todas las cosas buenas del
mundo son hijas de la pasion”

los 14 afios ya estudiaba fisica
tedricay matematicas.
Me interesaban un montén de
temas. La matematica es el idio-
madelacienciaylafisicaquiere
saber como funciona el mundo.
&Y ha comprendido algo?
A milo que me gusta es el viaje haciala com-
prension.
¢A qué pregunta le gustaria hallar res-
puesta?
Como se relaciona la teoria de la relatividad
de Einstein con la mecanica cuantica. Cuan-
dohace 40 afos trabajaba con Stephen Haw-
king eso es lo que investigabamos, y todavia
no se haencontrado larespuesta.
¢Como era Hawking?
Eramuy dificil sentirte mal contigo mismo si
trabajabas con Stephen Hawking.
Y eso?
Cuandoyo teniaun mal diao andaba perdido
mebastabamirarle aél consusterriblesretos
fisicos pero con esa gran sonrisa, su buen hu-
mor, siempre contando chistes y trabajando
tan duro como podia.
Tras doctorarse en Fisica Teoérica se li-
cencio en Geofisicay Fisica Espacial.

MANE ESPINOSA

Si, bueno, también tengo una licenciatura en
Econdmicas. Mis amigos me decian: “A final,
de tanto picotear no vas allegar anada”.

Acabar carreras no es picotear.

Vivimos en un mundo en el que se premia la
especializaciony eso no es para mi, tengo in-
tereses muy profundos y diferentes.

¢Qué ha descubierto a través de la fisica
espacial que le haya servido para vivir?
Cuando empiezas en un campo cientifico
nuevo te acojonas, piensas que quiza sea de-
masiado duro, pero si eres capaz de domi-
narlo te surge un sentimiento de realizacion
que te sirve luego mucho en la vida.

Por qué?

Porque cuando tienes un problema tu cere-
brotedice: “Vasapoder porqueyahastenido
estos retos antes”.

Paso delafisica espacial ala tecnologia.
Si, de lamano de Bill Gates, como director de
tecnologia en Microsoft. Era un momento
muy especial, los ordenadores eran utiliza-
dos por muy pocas personas y nuestro lema
era: “Un ordenador en cada casa”.

Debio ser muy emocionante.

Eran los afos ochenta y cuando la gente oia
nuestro lema nos decia: “;Quién necesita un

Nathan Myhrvold es un per-
sonaje singular,lacuriosidad
le puede y posee varios titu-
los, incluido un doctorado en
Fisica Tedricay Matematica;
masters en Economia, Geofi-
sicay Fisica Espacial, y un di-
plomadelaescuelade cocina
LaVarenne. Trabajo con Ste-
phen Hawking y con Bill Ga-
tes parallevar los ordenado-
res a todos los hogares y, en
paralelo al mundo empresa-
rial, ha seguido vinculado al
campo de la ciencia investi-
gando campos tales como la
paleobiologia o la astrono-
mia, la climatologia, la ener-
giay el bioterrorismo, ylaco-
cina, su pasion. Parece que
todo lo que toca lo hace bri-
llar siendo un hombre senci-
llo, afable y risuefio como un
nifilo. Como amante de la co-
cina fund6 Modernist Cuisi-
ney en el 2011 publico El arte
ylacienciadelacocina,quele
llen6 de premios. Ahora pu-
blica Modernist pizza (Coo-
king Lab) en tres volumenes.
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ordenador en casa, qué tonteria!”. Fue genial
ser participe de ese gran cambio en la socie-
dad.

Y mientras nos llenaba a todos de ordena-
doresle dio tiempo de estudiar cocina.
He amado cocinar toda mi vida. A los 9 afios
le dije ami madre que yo iba a preparar la co-
midadel diade Accién de Gracias, y eso hice.

¢Como salié la comida?
Lo suficientemente bien como para haber
seguido cocinando. Lleg un momento en el
que pensé: ya tengo todos estos estudios, pe-
ro ninguno sobre cocina, quiza deberia ir a
unaescuela, asique fuiahablar con Bill Gates
yle pedi tiempo parair alaescuelade cocina
La Varenne, en Francia. Se sorprendi6 pero
me apoyo.

Como con todo se metié afondo.
Fundé Modernist Cuisine, contraté a un
equipo interdisciplinario que incluia cienti-
ficos, chefs investigadores y escritores. La
cocina esta llena de invencion y de innova-
ciény quise recoger las recetas de esos inno-
vadoresy explicarlas de manera cientifica.

Necesit6 seis voliimenes.
Escribir Elarteylacienciadelacocinanoslle-
v6 afios. La cocina es un arte que es posible
gracias ala ciencia. Si, por ejemplo, se fijaen
los puentes de Santiago Calatrava...

¢Enlos que se caen o enlos otros?
Esaeslaclave, parahacer un puente que ten-
ga un aspecto excitante primero tienes que
saber los fundamentos de como se sostiene
un puente, una receta es lo mismo.

Luego se embarc6 en un investigacion so-
bre el pan.
Elpan esuno delos primeros alimentos de la
humanidad, unamezclamuy interesante en-
tre tradiciony ciencia porque es un producto
fermentado. Escribimos cinco tomos.

Ambos proyectos han recibido importan-
tes premios.
Cuando creé Modernist Cuisine pensé que
eramuy probable que acasinadie leinteresa-
rael tema.

Aun asi tiré para adelante.
Hay dos maneras de hacer un producto, una
es preguntarle a la gente qué necesita, y la
otra es hacer lo que ti quieres, cruzar los de-
dosyesperar aquelagentele guste. Creo que
todaslas cosasbuenasdel mundose hacende
la segunda manera, son hijas de la pasion.

&Y ahora por qué ha escogido hacer la bi-
blia delapizza?
Porque es la comida importada mdas impor-
tante de todo el mundo. Cada pais tiene su
comida tradicional y la pizza.

¢Elingrediente fundamental de su vida?
Sin duda la curiosidad, porque puedes ser
muy inteligente, pero si no tienes curiosidad
tampoco la usas.

IMA SANCHis

Lo sabes todo sobre
Cine Fantastico?

Demuéstralo y gana 2 SITGES 55 FAN PACK

+ 2 noches en el hotel Melia
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Tienes tiempo hasta el 3 de octubre
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