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NathanMyhrvold, doctor en Física yMatemática, economista, geofísico y físico espacial

“Todas las cosas buenas del
mundo sonhijas de la pasión”

Tengo63años.NacíyvivoenSeattle,Washington,peromehemovidomucho.Casado,tengodoshijos.
Dirijounpardeempresas,unadepatentesyotradecienciaygastronomía.Elmundodehoyseenfrenta
aunmontónderetos,necesitamosbuenoslíderes,buenospolíticos,ynolostenemos.Soyagnóstico

Mané Espinosa

Super-Nathan

NathanMyhrvold es un per-

sonaje singular,lacuriosidad

le puede y posee varios títu-

los, incluidoundoctoradoen

FísicaTeóricayMatemática;

mástersenEconomía,Geofí-

sicayFísicaEspacial, yundi-

plomadelaescueladecocina

LaVarenne.TrabajóconSte-

phenHawking y conBill Ga-

tespara llevar los ordenado-

res a todos los hogares y, en

paralelo al mundo empresa-

rial, ha seguido vinculado al

campo de la ciencia investi-

gando campos tales como la

paleobiología o la astrono-

mía, la climatología, la ener-

gíayelbioterrorismo,ylaco-

cina, su pasión. Parece que

todo lo que toca lo hace bri-

llar siendo un hombre senci-

llo, afable y risueño comoun

niño. Como amante de la co-

cina fundóModernist Cuisi-

neyenel 2011publicóElarte

ylacienciadelacocina,quele

llenó de premios. Ahora pu-

blica Modernist pizza (Coo-

kingLab)entresvolúmenes.

LA CONTRA

ordenadorencasa,quétontería!”.Fuegenial
ser partícipe de ese gran cambio en la socie-
dad.

Ymientrasnos llenabaatodosdeordena-
dores lediotiempodeestudiarcocina.
Heamado cocinar todami vida. A los 9 años
ledijeamimadrequeyoibaapreparar laco-
midadeldíadeAccióndeGracias,yesohice.

¿Cómosalió lacomida?
Lo suficientemente bien como para haber
seguido cocinando. Llegóunmomento en el
quepensé: ya tengo todosestos estudios, pe-
ro ninguno sobre cocina, quizá debería ir a
unaescuela,asíquefuiahablarconBillGates
y lepedí tiempopara ir a laescueladecocina
La Varenne, en Francia. Se sorprendió pero
meapoyó.

Comocontodosemetióafondo.
Fundé Modernist Cuisine, contraté a un
equipo interdisciplinario que incluía cientí-
ficos, chefs investigadores y escritores. La
cocina está llena de invención y de innova-
ciónyquise recoger las recetasdeesos inno-
vadoresyexplicarlasdemaneracientífica.

Necesitóseisvolúmenes.
EscribirElarteylacienciadelacocinanoslle-
vó años. La cocina es un arte que es posible
gracias a la ciencia. Si, por ejemplo, se fija en
lospuentesdeSantiagoCalatrava...

¿Enlosquesecaenoenlosotros?
Esaeslaclave,parahacerunpuentequeten-
ga un aspecto excitante primero tienes que
saber los fundamentos de cómo se sostiene
unpuente,unarecetaes lomismo.

Luegoseembarcóenun investigación so-
breelpan.
Elpanesunodelosprimerosalimentosde la
humanidad,unamezclamuyinteresanteen-
tretradiciónycienciaporqueesunproducto
fermentado.Escribimoscinco tomos.

Ambosproyectoshanrecibido importan-
tespremios.
Cuando creé Modernist Cuisine pensé que
eramuyprobablequeacasinadieleinteresa-
rael tema.

Aunasí tiróparaadelante.
Haydosmaneras dehacer unproducto, una
es preguntarle a la gente qué necesita, y la
otraeshacer loque túquieres, cruzar losde-
dosyesperaraquelagenteleguste.Creoque
todaslascosasbuenasdelmundosehacende
la segundamanera, sonhijasde lapasión.

¿Y ahora por qué ha escogido hacer la bi-
bliade lapizza?
Porque es la comida importada más impor-
tante de todo el mundo. Cada país tiene su
comida tradicionaly lapizza.

¿El ingrediente fundamentaldesuvida?
Sin duda la curiosidad, porque puedes ser
muy inteligente, pero si no tienes curiosidad
tampoco lausas.

Víctor-M. Amela - Ima Sanchís - Lluís Amiguet

A los 14 años ya estudiaba física
teóricaymatemáticas.
Me interesaban un montón de
temas.Lamatemáticaesel idio-
madelacienciaylafísicaquiere

sabercómofuncionaelmundo.
¿Yhacomprendidoalgo?

Amí loquemegusta es el viajehacia la com-
prensión.

¿A qué pregunta le gustaría hallar res-
puesta?
Cómo se relaciona la teoría de la relatividad
deEinstein con lamecánica cuántica.Cuan-
dohace40añostrabajabaconStephenHaw-
king eso es lo que investigábamos, y todavía
nosehaencontrado la respuesta.

¿CómoeraHawking?
Eramuydifícil sentirtemalcontigomismosi
trabajabasconStephenHawking.

¿Yeso?
Cuandoyoteníaunmaldíaoandabaperdido
mebastabamirarleaélconsusterriblesretos
físicosperoconesagransonrisa, subuenhu-
mor, siempre contando chistes y trabajando
tandurocomopodía.

Tras doctorarse en Física Teórica se li-
cencióenGeofísicayFísicaEspacial.

Sí, bueno, también tengouna licenciaturaen
Económicas.Misamigosmedecían:“Afinal,
de tantopicotearnovasa llegaranada”.

Acabarcarrerasnoespicotear.
Vivimos enunmundo en el que se premia la
especializaciónyesonoesparamí, tengo in-
teresesmuyprofundosydiferentes.

¿Qué ha descubierto a través de la física
espacialque lehayaservidoparavivir?
Cuando empiezas en un campo científico
nuevo te acojonas, piensas que quizá sea de-
masiado duro, pero si eres capaz de domi-
narlo te surge un sentimiento de realización
que tesirve luegomuchoen lavida.

¿Porqué?
Porque cuando tienes un problema tu cere-
brotedice:“Vasapoderporqueyahastenido
estos retosantes”.

Pasóde la físicaespaciala la tecnología.
Sí,de lamanodeBillGates,comodirectorde
tecnología en Microsoft. Era un momento
muy especial, los ordenadores eran utiliza-
dos pormuy pocas personas y nuestro lema
era: “Unordenadorencadacasa”.

Debiósermuyemocionante.
Eran los años ochenta y cuando la gente oía
nuestro lema nos decía: “¡Quién necesita un
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Ima Sanchís

Participa en el trivial de
www.lavanguardia.com
Tienes tiempo hasta el 3 de octubre

¿Lo sabes todo sobre

Cine Fantástico?

Demuéstralo y gana 2 SITGES 55 FAN PACK
+ 2 noches en el hotel Meliá
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